














 
 

               SERRA BRANCA - PB, 01 de Fevereiro de 2017. 
 
Senhor (a) Diretor (a), 
 

 Ao cumprimentar Vossa Senhoria, solicito seus préstimos no sentido de autorizar abertura 

do procedimento de compra da agricultura familiar, através de Chamada Pública, com vistas à aquisição 

dos gêneros alimentícios abaixo, transcritos do planejamento de cardápio para 200 dias. 

 
Item 

 
Gênero/Especificações 

Unid. de 
Medida 

 
Quantidade 

Preço 
Médio 

01 Alho de ótima qualidade, fresco, sem lesões de origens físicas ou mecânicas, 
livre de resíduos, tamanho e cor uniformes. 

Kg 
10 

 
21,79 

02 Banana prata de boa qualidade, sem lesões de origem física ou mecânica. Unid. 800 0,42 
03 Batata Inglesa de primeira, compacta e firme, sem lesões de origens físicas 

ou mecânicas. 
Kg 

200 
 

3,33 
04 Bebida Láctea fermentada com morango, iogurte, leite e polpa de frutas 

selecionadas, resfriado, acondicionado em embalagem plástica de 1 litro, 
com registro de inspeção sanitária. 

L 
550 

 
 

3,29 
05 Carne Bovina Moída, resfriada, 2ª (magra), embalada em saco plástico, com 

registro de inspeção sanitária. 
Kg 

100 
 

15,95 
06 Carne Caprina ou Bovina sem Osso, chã de dentro, em pedaços ou bifes, 

resfriada, 2ª (magra), embalagem em saco plástico, com registro de 

inspeção sanitária. 
Kg 

100 

 
 

19,84 
07 Carne de Charque, produto preparado com carne bovina tipo charque de 

agulha 1ª qualidade, com registro de inspeção sanitária. 
Kg 

80 
 

21,89 
08 Cebola boa qualidade, sem lesões de origem física ou mecânica. Kg 200 2,50 
09 Cenoura boa qualidade, sem lesões de origem física ou mecânica Kg 250 3,03 
10 Chuchu de boa qualidade, sem lesões de origem física ou mecânica. Kg 200 3,63 

11 
Coentro hortaliça classificada como verdura cor verde fresca, de boa 
qualidade, sem lesões de origem física ou mecânica. 

Molho 
100 

 
2,16 

12 
Feijão Macassar ou Verde novo, constituído de grãos inteiros e sadios, isento 
de material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies, 
acondicionado em saco plástico de 1 kg. 

Kg 
200 

 
 

5,31 
13 Macaxeira de boa qualidade, sem lesões de origem física ou mecânica. Kg 200 3,49 
14 Mamão de boa qualidade, sem lesões de origem física ou mecânica Kg 200 3,03 

15 
Ovo de galinha de granja ou caipira, médio, isento de sujidades, fungos e 
substâncias tóxicas, acondicionado em bandeja apropriada com 30 unidades. 

Band 
80 

 
6,25 

16 
Pão Tipo Francês ou tipo seda, composição mínima da massa: farinha de 
trigo, água, fermento biológico, açúcar e sal, pesando 50 gramas. 

Kg 
150 

 
8,18 

17 

Peito de Frango - cortado em filé, resfriado, sem osso e sem pele, com 
aspecto firme apresentando cor característica, contendo identificação do 
produto, marca do fabricante, prazo de validade e carimbos oficiais de acordo 
com as portarias do Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saúde, com 

registro de inspeção sanitária. 

Kg 

100 

 
 
 
 

9,85 

18 
Polpa de Fruta, sabor Acerola, em embalagem plástica e refrigerada de 400 
gramas, com registro de inspeção sanitária. 

Kg 
100 

 
6,67 

19 
Polpa de Fruta, sabor Goiaba, em embalagem plástica e refrigerada de 400 
gramas, com registro de inspeção sanitária. 

Kg 
100 

 
6,00 

20 
Polpa de Fruta, sabor Manga, em embalagem plástica e refrigerada de 400 
gramas, com registro de inspeção sanitária. 

Kg 
100 

6,50 

21 
Polpa de Fruta, sabor Maracujá, em embalagem plástica e refrigerada de 400 
gramas, com registro de inspeção sanitária. 

Kg 
100 

 
7,17 

22 
Tomate aspecto globoso, cor vermelha, classificada como legume, graúda, de 
polpa firme e intacta, isento de lesões de origem física ou mecânica 

Kg 
200 

 
2,47 

 

 
 

ESCOLA ESTADUAL DE ENSINO FUNDAMENTAL E 
MÉDIO SENADOR JOSÉ GAUDÊNCIO 
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